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LE

HORS
Salade Laétitia (riz, tomate,

mais, thon, surimi, vinaigrette)

Bceuf Bourguignon

Carottes

Croc'lait

Clémentine

Potage de légumes L;;l :.
ou choux fleurs vinaigrette 

Saucisson à I'ail / cornichon 
')
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., 
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PUT

u
6ARNIfURE

LE LATIAGE
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Betteraves vinaigrette

Escalope viennoise

Petits pois

Fromage blanc aux fruits

Petit Beurre

Céleri rémoulade

Tajine de volaille

Boulgour aux petits
légumes

couloiriniers

€)-' 
Entremets vanille

k-r'
Rôti de porc braisé

Pommes sautées

St Nectaire

Poire

Lasagnes de saumon

Salade verte

Cantafrais

Compote pommes /

)
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LE

HORS

D'CEUVRE

LE PUl

LA

GARNITURE

I.E I.AITAGE

LE DESSERT

Friand à la viande

Aiguillette de poulet à
l'estragon

Haricots verts

Yaourt sucré

Pomme

Salade verte aux dés de
jambon

Kefta de bæuf à la
Provençale

Pâtes Farfalles

Bûche lait mélangé

,f" ff"ar"","

Concombre vinaigrette

Poisson meunière / citron

Purée de courgettes {pommes
de terre, courgettes)

St Paulin

âteau roulé à la confiture
de fraises

Carottes râpées

Cassoulet

et ses légumes

Rondelé nature

Kiwi
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LE DESS€RT l
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Salade ltalienne {salami,

n macédoine)
E7
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Salade verte

crn-ùàou

Flan nappé caramel

Potage de légumes
ou Betteraves vinaigrette

Dos de lieu aux petits

lésumes

Pommes persillées

Fromage blanc sucré

o;;.

Salade de blé (blé, tomates,
mais, persil)

Cordon bleu de volaille

Poêlée foretière (haricots
verts, carottes, champignons)

Les Frippons
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Salsifis persillés

Camembert

B;"

pommes de terre, cervelas,
gruyère)

Poulet aux herbes

Petits pois / carottes

Pyrénées
.aÀ,
$l Eclair au chocolat
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LE IAITAGE ,r

LE DESSERT i

Haricots verts / soja

Saucisse knack

Purée

St Bricet

Clémentine
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Concombres vinâigrette
{.
:
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Salade du chef (æuf, riz,\Carottes / mais

Escâlope de volaille r.r." à G
la maintenon

Choux fleurs

Yaourt aromatisé

Barre Bretonne

Lentilles

Edam
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Entremets chocolat
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tomates, dés de jambon) 'i

Poisson pané / citron

Epinards à la béchamel

Brie

Poire

PtAT
CONTENANT

BU PORE

Rôti de porc braisé

W,il
TOUTES NOS VIANDES DE BOEUF

SONT ISSUES DE RACE A VIANDE
EÏ DE VIANDE BOVINE FRANCAISE

DESSERT
MAISON
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Ce menu paurm être madifié en cas de délaillanee d'un faurnisseur, au si des împératifs de serviee tTmlposenf.


